
GENUSSWERKSTATT
Sehr verehrte Gäste, 
 
wir freuen uns, Sie in der Genusswerkstatt begrüßen zu 
dürfen! 
 
Unsere Speisen werden mit viel Liebe und Sorgfalt aus 
frischen, teils lokalen und selbst angebauten Zutaten für 
Sie zubereitet. 
 
Viele unserer Zutaten stammen aus der Landwirtschaft 
Fleesensee – darunter saisonales Obst und Gemüse 
sowie frische Kräuter. Ergänzt wird unser Angebot 
durch die eigene Rinderzucht und die Haltung 
südamerikanischer Araucana-Hühner. 
 
Bitte beachten Sie, dass Rabatte oder Discounts nach 
Rechnungsdruck nicht mehr nachträglich angerechnet 
werden können.
 
Zeigen Sie daher Ihre Mitgliedskarte, Rabatt-Coupons 
oder Discountkarten bereits beim Erfragen der 
Rechnung Ihrer Servicekraft. 
 
Mit freundlichen Grüßen, 
Ihr Team der Genusswerkstatt Fleesensee

     - Getränke mit diesem Symbol 
können Sie in der Rösterei am 

Marktplatz erwerben.



ALLERGENE
Gluten - A

Krebstiere - B

Eier von Geflügel - C

Fisch - D 

Erdnüsse - E

Sojabohnen - F

Milch von Säugetieren - G

Schalenfrüchte - H

Sellerie - L

Senf - M 

Sesamsamen - N

Schwefeloxid und Sulfite - O 

Lupinen - P 

Weichtiere - R



FÜR DEN KLEINEN HUNGER
Wiener Würstchen (A,M,G,L)

1 Paar Wiener Würstchen, Brötchen
5,00 EUR

Matjesbrötchen (A,C,F,G,L,M,D)

Remoulade, Zwiebelringe, Salat
6,50 EUR

Räucherlachsbrötchen (A,M,C,D

Honig-Senf-Sauce, Salat
7,50 EUR

SUPPE DER WOCHE
Nach Empfehlung des Küchenchefs

9,50 EUR

Vegetarische Currywurst 
Hausgemachte Currysauce, Kapern, Röstzwiebeln, Pommes frites

12,50 EUR

Currywurst 
Hausgemachte Currysauce, Kapern, Röstzwiebeln, Pommes frites

12,50 EUR

Portion: Ketchup, Mayonnaise, Senf je 1,00 EUR



GRÜN UND VITAMINREICH
CAESAR SALAD (A,C,G,L,M)

Romanasalat, Cherrytomaten, Grana Padano, Croutons, Caesar-
Dressing

13,50 EUR

BOWL (F,L)

Quinoasalat, Edamame, Paprika, Cherrytomaten, Gurken, 
Salatmischung, Granatapfelkerne, Cantaloupe-Melone, Blaubeeren, 
Sprossen, verschiedene Kerne 

15,00 EUR
Bowl-Dressing zur Wahl:
Rote-Bete-Sesam-Vinaigrette (M,N) oder Joghurt-Kräuter-Dressing (G)

Optional mit:
Räuchertofu (F,H,L) + 5,00 EUR
Hähnchenbruststreifen + 5,00 EUR
Roastbeefstreifen + 7,50 EUR 
Garnelen (B) + 8,50 EUR



SNACKS ZUM TEILEN
NACHOS (M)

Käsesauce, Guacamole, Salsa-Dip
9,00 EUR

SNACK-PLATTE (A,B,C,F,G,R)

Zwiebelringe im Backteig, Chicken Nuggets, Mozzarella-Sticks, 
Garnelen im Backteig, Sweet-Chili-Sauce, BBQ-Sauce, Salsa-Dip

19,50 EUR

Portion: Ketchup, Mayonnaise, Senf je 1,00 EUR



GOLFPLATZ-FLAMMKUCHEN
VEGETARISCH (A,G)

Eingelegte Paprika, Zucchini, Champignons, rote Zwiebeln, Rucola, 
Sauerrahm

13,50 EUR

ELSÄSSER ART (A,G)

Speck, rote Zwiebeln, Frühlingslauch, Sauerrahm
13,50 EUR

FLEESENSEE (A,G,D)

Räucherlachs, rote Zwiebeln, Frühlingslauch, Rucola, Sauerrahm
15,50 EUR



NUDELGERICHTE
SPAGHETTI AGLIO E OLIO (A)

Olivenöl, Knoblauch, Cherrytomaten, Petersilie, Grana Padano
12,00 EUR

SPAGHETTI AL POMODORO (A)

Tomatensauce, Grana Padano
12,00 EUR

SPAGHETTI AL FUNGHI (A,G,H,M)

Getrüffelte Pilzrahmsauce, Cherrytomaten, Frühlingslauch, Grana 
Padano

14,00 EUR

Optional mit:
Hähnchenbruststreifen + 5,00 EUR
Roastbeefstreifen + 7,50 EUR
Garnelen (B) + 8,50 EUR



FLEISCH & FISCH
BACKHENDLSTREIFEN (A,C,G,M)

Lauwarmer Kartoffelsalat, gemischter Salat, Balsamico-Dressing
16,00 EUR

SCHNITZEL “WIENER ART“ (A,C,G,M)

Preiselbeeren, Zitrone
20,50 EUR

Schnitzel-Beilage zur Wahl:
Pommes frites oder Lauwarmer Kartoffelsalat

Portion: Ketchup, Mayonnaise, Senf je 1,00 EUR

GEBRATENER ZANDER (D,G,L,O)

Kartoffelpüree, glasierte Karotten, Weißweinsauce
22,00 EUR

GEBRATENES LACHSFILET (D,C)

Kartoffelrösti, gemischter Salat, Joghurt-Kräuter-Dressing
23,00 EUR



BURGER
VEGANER BURGER (A,G,L,M)

Beyond-Patty, Avocadocreme, Tomate, eingelegte Gurke, Salat, 
hausgemachte Zwiebelmarmelade, Brioche-Bun, Pommes frites

19,50 EUR

BLACK-ANGUS-BURGER (A,F,G,M)

Black-Angus-Patty (200 g), BBQ-Sauce, Cheddar-Käse, Tomate, 
eingelegte Gurken, Salat, hausgemachte Zwiebelmarmelade, Brioche-
Bun, Pommes frites

22,00 EUR

Portion: Ketchup, Mayonnaise, Senf je 1,00 EUR



DESSERTS
STÜCK KUCHEN ODER TORTE
Nach Tagesangebot

3,90 EUR

WARMER MILCHREIS (G)

Kirschgrütze oder Zimt-Zucker
6,50 EUR

SCHOKOLADEN-BECHER (A,C,G,H)

2 Kugeln Schokoladeneis, 1 Kugel Vanilleeis, Sahne, Schokosauce, 
Haselnusskrokant, Waffelröllchen

7,50 EUR

SCHWEDEN-BECHER (A,C,G,H)

3 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikör, Sahne, Waffelröllchen
7,50 EUR

CHEESECAKE (A,C,G,H)

Schoko-Crunch, Himbeersorbet, frische Beeren
9,50 EUR

SCHOKOLADEN-LAVA-KÜCHLEIN (A,G,B,F,L,H,N,M,D,O,R,P,E,C)

Pina-Colada-Espuma, Kokoseis, frische Beeren
10,50 EUR

KUGELEIS (C,G,H,A)

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Stracciatella, Kokos, Zitronensorbet, 
Himbeersorbet

je 1,50 EUR
Portion: Sahne (G), Eierlikör, Apfelmus, Schokolinsen (G,F,E,H), Kirschgrütze 

je 1,00 EUR 



GETRÄNKE
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
Güstrower Schlossquell 0,25 l    2,90 EUR
(naturell oder feinperlig) 0,75 l    6,90 EUR

Softdrink 0,2 l    3,20 EUR
 0,4 l    4,90 EUR

Sortiment: Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix

Schweppes  0,2 l    3,50 EUR

Sortiment: Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

SÄFTE & SAFTSCHORLEN
Saft/Saftschorle  0,2 l    3,50 EUR
 0,4 l    5,00 EUR

Sorten: Apfel, Banane, Golfer, Johannisbeere, Kirsche, Mango, 
Maracuja, Orange, Pink Grapefruit, Rhabarber

HAUSGEMACHTE LIMONADE
Limonade 0,4 l    4,90 EUR



KAFFEE
Café Crème 3,00 EUR
Pott Café Crème 3,20 EUR
Cappuccino 3,20 EUR
Espresso 2,50 EUR
Espresso Macchiato 2,70 EUR
Doppelter Espresso 3,50 EUR
Doppelter Espresso Macchiato 3,70 EUR
Milchkaffee 3,20 EUR
Latte Macchiato 3,90 EUR

Unser Brasilien Cerrado Dolce “Golf-Kaffee“ ist 100% Arabica. Er wird 
per Hand gepflückt, trocken aufbereitet und in der Sonne getrocknet. 
Durch den “naturalen“ Aufbereitungsprozess hat der Kaffee kaum Säure. 
Er besitzt eine gute Fülle und Würze sowie eine schokoladige Note.

BLÖMBOOM SCHOKOLADE
Heiße Schokolade 4,20 EUR
Heiße Schokolade mit Sahne 4,70 EUR

Wahlweise als Milk oder White Chocolate. 

Unsere Schokolade ist monkeylicious. Denn diese ist bio und fair. 
Kakao aus Tansania und Ecuador und Rohrzucker aus Paraguay für 
hohe Qualität und affenstarken Geschmack.

ALTHAUS TEE 
Glas Tee 3,20 EUR

Bitte wählen Sie aus den folgenden Sorten: Classic Herbs, Darjeeling, 
Earl Grey, Fruit Flash, Grüne Matinee, Rooibos Vanilla Toffee, Smooth 
Mint

HEIßGETRÄNKE



BIER
BIER VOM FASS

             
 0,3 l 4,50 EUR
 0,5 l 5,80 EUR

 0,3 l 4,50 EUR
 0,5 l 5,80 EUR

 0,3 l 4,50 EUR
 0,5 l 5,80 EUR

Alster/Radler/Diesel 0,3 l 4,50 EUR
 0,5 l 5,80 EUR

 

FLASCHENBIER

             Dunkel 0,5 l    5,80 EUR                             

             Alkoholfrei 0,33 l    4,50 EUR

 0,5 l 5,80 EUR

Pils

Unfiltered



FLEESENSEE WEINE
GRAUBURGUNDER “FAIRWAY 19“
Weingut GEHRING 0,2 l      8,50 EUR
Rheinhessen, Trocken 0,75 l    29,00 EUR

Unkomplizierter säurearmer Wein mit vollmundigem Bouquet.

FLEESENSEEROSÉ
PREINER WEIN 0,2 l      8,50 EUR
Burgenland, trocken 0,75 l    29,00 EUR

Muskatbukett, extraktreich und mild.

CUVEE “FAIRWAY 19“
Weingut MANZ 0,2 l      8,50 EUR
Rheinhessen, trocken 0,75 l    29,00 EUR

Mineralisch, würzig und dunkle Waldbeeren.

GRAUBURGUNDER

FAIRWAY 19



WEIßWEINE
SCHORLE
Weißweinschorle 0,2 l      6,50 EUR

“GOOD HOPE“ CHARDONNAY
Weingut DANIE DE WET 0,2 l      7,50 EUR
Südafrika, trocken 0,75 l    28,00 EUR

Frisch, tropische Aromen mit einer eleganten Zitrusnote.

“GOOD HOPE“ SAUVIGNON BLANC
Weingut DANIE DE WET 0,2 l      7,50 EUR
Südafrika, trocken 0,75 l    28,00 EUR
 
Lebhaft mit würzigen Kräutern.

GELBER MUSKATELLER
Weingut LERGENMÜLLER 0,2 l     8,50 EUR
Pfalz, feinherb 0,75 l    32,00 EUR

Moderate Säure mit einem Hauch Holunder und Litschi.

“MAKE MÜLLER GREAT AGAIN“
Weingut EMIL BAUER 0,2 l     10,00 EUR
Pfalz, trocken 0,75 l    35,00 EUR

Mild, elegant, floral.



ROSÉWEIN

SOPHIE HELENE 
Weingut HAMMEL 0,2 l      9,50 EUR
Pfalz 0,75 l    35,00 EUR

Frisch süffiger Cuvée mit Aromen von Beeren.

“GROHSARTIG“ WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY 
Weingut GROH 0,75 l      40,00 EUR
Rheinhessen, trocken  

Herrlich frisches Bukett mit typischen Burgunderaromen von Zitrus, 
gelben Früchten und Pfirsich.

RIESLING 
Weingut VON WINNING 0,75 l      42,00 EUR
Pfalz, trocken

Klar, frisch und fruchtbetont, hat aber viel Tiefe, Dichte und Würze.



SCHORLE
Rotweinschorle 0,2 l      6,50 EUR

PRIMITIVO “DONNA MARZIA“
Weingut CONTI ZECCA 0,2 l      7,50 EUR
Apulien, Italien, trocken 0,75 l    28,00 EUR

Würzige Aromen von Pfeffer und Beeren.

CUVÉE AMALAYA
Weingut AMALAY 0,2 l      9,50 EUR
Argentinien, trocken 0,75 l    34,00 EUR

Kraftvoll, fruchtig, mit weichen Tanninen und würziger Eleganz.

“GOOD HOPE“ CABERNET SAUVIGNON & MERLOT
Weingut DANIE DE WET 0,75 l    45,00 EUR
Südafrika, trocken

Beeindruckende Dichte, betonte Frucht, samtig-weich.

“MY MERLOT“
Weingut EMIL BAUER 0,75 l    47,00 EUR

Dunkelroter, vollmundiger, fülliger Rotwein. Schmeckt nach Brombeere, 
Kirsche und Johannisbeere.

ROTWEINE



SCHAUMWEINE
PROSECCO
 0,1 l 6,50 EUR
 0,75 l 35,00 EUR

CHAMPAGNER
Imperial Mini          0,2 l     29,00 EUR
Imperial               0,75 l     99,00 EUR
Ice                       0,75 l     149,00 EUR

brut



ALKOHOLISCHE COCKTAILS 
Campari Orange 7,90 EUR

Wodka Orange / Lemon 7,90 EUR

Cuba Libre 9,50 EUR
Rum, Cola, Limette, Zucker

Tequila Sunrise 9,50 EUR
Tequila, Orangensaft, Grenadine

Skinny Bitch 9,50 EUR
Wodka, Soda, Limette 

Caipirinha / Caipirovka 9,50 EUR
Cachaça / Wodka, Zucker, Limette

Mojito 9,50 EUR
Rum, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda

Moscow Mule 9,50 EUR
Wodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
King Pin 7,50 EUR
Maracujasaft, Mangosirup, Milch

Ipanema 7,50 EUR
Rohrzucker, Limette, Ginger Ale

McFly 7,50 EUR
Mangosirup, Orange, Zitrone, Bitter Lemon

COCKTAILS & LONGDRINKS



APERITIF
Martini (bianco, rosso) 5 cl      5,50 EUR

Aperol Spritz 0,2 l      8,00 EUR

Hugo 0,2 l      8,00 EUR

Lillet Wildberry 0,2 l      8,00 EUR

Chandon Global Garden Spritz 0,2 l      10,50 EUR

Jägermeister 4 cl 6,90 EUR

Ramazzotti 4 cl 7,50 EUR

Averna 4 cl 7,50 EUR

Appleton Estate Rare Cask, 12 Jahre 4 cl      9,00 EUR

Botucal 4 cl      10,50 EUR

Ryoma Rhum Japonais 4 cl    13,00 EUR

DIGESTIF

RUM



WODKA
Smirnoff Wodka 4 cl      8,00 EUR

Absolut Vodka 4 cl      9,50 EUR

Belvedere 4 cl      11,50 EUR

Grey Goose 4 cl      11,50 EUR

BOURBON
Jim Beam 4 cl      7,50 EUR
Jack Daniels 4 cl      8,00 EUR

IRISH WHISKY 
Jameson, 12 Jahre 4 cl      8,00 EUR

SINGLE MALT
Dalwhinnie, Malt Scotch, 15 Jahre 4 cl    10,50 EUR
Talisker, 10 Jahre 4 cl    12,00 EUR

WHISKY



LIKÖRE
Sambuco de Fleesensee 4 cl      7,50 EUR

Fleesensee Kaffeelikör 4 cl      7,50 EUR

Baileys Original Irish Cream 4 cl      8,00 EUR

Sambuca Molinari 4 cl      8,00 EUR

Pommeau de Fleesensee Liqueur 4 cl      9,50 EUR

FLEESENSEE OBSTBRÄNDE 
Obstler Schnaps 4 cl      8,50 EUR
Quittenbrand 4 cl      9,00 EUR 
Apfelbrand 4 cl      9,50 EUR 
Birnebrand 4 cl      9,50 EUR

FLEESENSEE BIERBRAND
Craftbeer-Brand (Fassgereift) 4 cl      9,50 EUR

Das Obst für unsere hauseigenen Brände wächst auf und um unsere 
Golfplätze.

Fürst Bismarck Otto - Crafted Korn 4 cl      9,00 EUR

Brände



GIN
Tanqueray Gin 4 cl      9,00 EUR

Hendrick‘s Gin 4 cl      10,00 EUR

Müritz Gin 4 cl      11,50 EUR

Tonic Water zur Wahl:
Schweppes Tonic Water 0,2 l      3,50 EUR
Thomas Henry Tonic 0,2 l      3,80 EUR

Marzadro Giare Amarone 4 cl      8,50 EUR

Bassanina Stravecchia 4 cl      8,50 EUR

Nonino Moscato 4 cl      8,50 EUR

Rostocker Doppelkümmel 4 cl      7,50 EUR

Linie Aquavit 4 cl      8,00 EUR

GRAPPA

AQUAVIT


